
SPEISEKARTE

APÉRO

GETRÜFFELTE POMMES FRITES                 	  12 | 19
PARMESAN | PETERSILIE

VORSPEISEN

SAISONSALAT	 14 
HAUSDRESSING 

SEELÄNDER TOMATE	 22
RICOTTA | BASILIKUM | BALSAMICO 
MIT IBERICO-ROHSCHINKEN	 +7

ZWEIFARBIGE WEISSWEIN-KRESSESUPPE	 16 
STUNDENEI 

WEISSE TOMATENSUPPE	 17
JAKOBSMUSCHELN |BASILIKUM

RINDSTATAR	 29/44
KRÄUTERESPUMA | EIGELB | MORCHELN |  
SAFRAN-BRIOCHE 
 
MURTNER HECHT CEVICHE	 29 
SÜSSKARTOFFEL | MAIS | PIMIENTOS |  
FINGERLIMES

APPENZELLER ENTENLEBER PARFAIT	 32 
APFEL | KARAMELL | SAUERRAHM | POPCORN	  

 
RISOTTO & PASTA

PARMESANRISOTTO                	    27 | 38
PETERSILIE | EIGELB | BELPERKNOLLE |
JUNGER BLUMENKOHL 
 
ZITRONEN-RICOTTA RAVIOLI	    32 | 39
ZITRONEN-SALBEINUSSBUTTER | MANDEL | 
FRÜHLINGSSPINAT | GETROCKNETE TOMATE

HAUPTGÄNGE

FISCH NACH FANG 	 48
KARTOFFEL-MOUSSELINE |SPARGEL | MÖNCHSBART | 
FAVEBOHNEN | FRÜHLINGSLAUCHSAUCE 
 
WOLFSBARSCH 	 59 
VENEREREIS | ARTISCHOCKEN | ERBSEN | 
SAFRAN-ORANGENSAUCE

RINDFLEISCH-BURGER 	 32 
VEGETARISCHER QUINOA-BURGER 	 29	
SÜSSKARTOFFEL FRITES

CORDON BLEU VOM MURTNER SÄULI	 39
POMMES RISSOLÉES | MARKTGEMÜSE

SPARERIBS VOM SCHWEIN	 45
MEDITERANES GEMÜSE | KARTOFFEL |  
CRÊME FRAÎCHE 
 
RIND 2 FILET & BACKE GOULASCH-STYLE	 63 
GERSOTTO PRALINE | SPARGEL | PEPERONI 
 

DESSERTS

EISKAFFEE 	 16
RUM | TONKABOHNE | SESAM

IM GLAS	 17
BEEREN | SORBET | KOKOSESPUMA | HAFER

SCHOKOLADEN MOUSSE	 18
PISTAZIE | KIRSCHE | FIOR DI LATTE | HONIG  
 
VARIATION 	 18 
ERDBEERE | WEISSE SCHOKOLADE | JOGHURT | 
RHABARBER 

 
GLACES & SORBETS	 6 
VANILLE | SCHOKOLADE | KARAMELL | PISTAZIE 
ERDBEERE | ZITRONE | PASSIONSFRUCHT | MOCCA

KÄSEBUFFET 	 25 
JEWEILS ABENDS | AM MITTAG SERVIERT

OLIS WEINEMPFEHLUNGEN OFFEN  
1DL

WEISS 
PINOT GRIS VULLY	 6.90
CAVE DES MARNES

ROT 
PINOT NOIR VULLY	 5.90
CAVE DES MARNES

DEKLARATIONEN 

SCHWEIN: SCHWEIZ | MURTEN  
RIND: SCHWEIZ 
IBERICO-ROHSCHINKEN: SPANIEN 
FISCH NACH FANG: SCHWEIZ | MURTENSEE 
ENTENLEBER ( UNGESTOPFT ): SCHWEIZ 
KÄSE: SCHWEIZ & FRANKREICH 
EIER: SCHWEIZ 
KARTOFFELN: SCHWEIZ | FRIBOURG 
BROT: SCHWEIZ | SEELAND



 

ERICS MENU

AMUSE BOUCHE 	
—

MURTNER HECHT CEVICHE 
SÜSSKARTOFFEL | MAIS |   
PIMIENTOS |  FINGERLIMES 
 
 
UND | ODER 
 

WEISSE TOMATENSUPPE
JAKOBSMUSCHELN |  BASILIKUM

 —

RIND 2  FILET & BACKE 
GOULASCH-STYLE 
GERSOTTO PRALINE |  SELLERIE | 
PEPERONI 
 —  

PRE-DESSERT
 —

KÄSEBUFFET 	

UND | ODER 
 

SCHOKOLADEN MOUSSE
PISTAZIE |  KIRSCHE |  FIOR DI LATTE |  
HONIG

IHRE OPTIONEN

3-GÄNGE 105 
4-GÄNGE 119 
5-GÄNGE 135

 —

OLIS WEINREISE

ZU IHREM MENU SERVIEREN 
WIR IHNEN EINE SORGFÄLTIG 
SELEKTIONIERTE WEINREISE

WEINREISE 3-GÄNGE 49 
WEINREISE 4-GÄNGE 59 

WEINREISE 5-GÄNGE 69
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